
СОВИНЬОН БЛАН

Гроздобер: Ръчно бране и инспекция на 
сортираща лента

Добив: 25-30 хл/ха
Сорт: Совиньон блан

Регион: ЗГУ Защитено географско указание 
Дунавска равнина
Произход: Собствени лозя, Оряхово, 
България
Обем: 0.75 л
Винификация: Ферментация в съдове от 
инокс с контрол на температурата. 
Отлежаване върху финни утайки за 3 месеца
Цвят: Искрящ бледожълт цвят, с леки зелени 
отблясъци
Аромат: Наситен и елегантен аромат, 
разкриващ хармония между нотки на зелени 
плодове (ябълка), зелена трева, тропически 
плодове и бели цветя
Вкус: Плътен вкус, с много добра дължина, 
доминиран от свежестта на цитруси (лайм), 
зелени плодове (ябълка), тропически 
плодове и нюанси на зелена трева

Награди:

Съчетание с храна: Като аперитив, морски 
дарове, аспержи, риба, птици и козе сирене

Температура на сервиране: 9-11 °С

CHATEАU BURGOZONE


